
Innovation.
Food trifft 

 

Deine Ansprechpartnerin

Tel. 02543-72224

DRY THE DIFFERENCE. DRY WITH PASSION. Unser Anspruch, der 
mit Engagement und Kompetenz auf höchstem Niveau tagtäglich von 
480 Suwelacker*innen realisiert wird. Seit 140 Jahren international 
erfolgreich in der Lebensmittelindustrie beliefern wir unsere Kunden 
im B2B-Geschäft mit exklusiven getrockneten Ingredients aus den 
Bereichen Coffee, Milk und Bakery.

Unser aktives Bestreben nach Innovation und Wachstum gepaart mit 
erstklassigen Qualitätsstandards macht uns zum verlässlichen Partner 
von heute und morgen.

Miteinander und füreinander leben wir Verantwortung für unsere 
Zukunft als THE BRAND BEHIND YOUR BRAND. 
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• Du übernimmst das Projektmanagement gemeinsamer Projekte für 
und/oder mit Kunden

• Du entwickelst die Lebensmittelideen von morgen – von neuen Rohstoffen 
bis zur marktreifen Anwendung

• Du arbeitest eng mit Sales, Produktion, QM, QS und Einkauf zusammen

• Du optimierst bestehende Produkte und entwickelst Rezepturen, 
Prozesse und Spezifikationen weiter

• Du verfolgst Markt-, Wettbewerbs- und Technologieentwicklungen 
und bringst relevante Impulse in die Produktentwicklung ein

• Du stimmst dich mit den Technologieabteilungen bei Baumaßnahmen ab

HIER BRINGST DU FRISCHE IDEEN AUF DEN TELLER

• Unbefristetes Arbeitsverhältnis & 30 Tage Jahresurlaub  
• Flexible Arbeitszeiten  
• Urlaubsgeld & 13. Bruttomonatsgehalt 
• Betriebliche Altersvorsorge
• Dienstradleasing
• Brot2Go von unserem Bäcker, Wasser und Kaffee for free

• Snack- und Getränkeautomaten
• Steuerfreie Zuwendungen über die Gutscheinkarte möglich
• Individuelle Angebote über das Corporate Benefits Vorteilsportal 
• E-Bike-Ladestationen und E-Auto-Ladesäulen for free
• Kostenfreier Firmenparkplatz 

BASICS & BENEFITS 

• Du wirst umfassend und strukturiert eingearbeitet.  
• Bei uns entwickelst du nicht nur einzelne Rezepturen, sondern gestaltest aktiv die Zukunft innovativer Food Ingredients für internationale Kunden.
• Deine Ideen landen nicht in der Schublade, sondern auf der Entwicklungsroadmap.
• Freue dich auf ein wertschätzendes Miteinander und eine moderne Unternehmenskultur. 

SOFT CONDITIONS

• Du hast ein abgeschlossenes Studium der Lebensmitteltechnologie, Lebensmittelchemie, Biochemie oder eine vergleichbare Qualifikation; 
alternativ verfügst du über eine Techniker-/Meister-Ausbildung mit entsprechender F&E-Erfahrung

• Du begeisterst dich für innovative Lebensmittel, neue Produktideen, Markttrends, Nachhaltigkeit und Zukunftsprodukte
• Erfahrung in Produktentwicklung, Rezepturarbeit, Sensorik sowie idealerweise in Trocknungs-, Fermentations- oder Extraktionsprozessen
• Du verbindest technisches Fachwissen mit wirtschaftlichem Denken
• Du verfügst über sehr gute Projektmanagement-, Kommunikations- sowie sehr gute Deutsch- und Englischkenntnisse
• Analytisches Denken, Kreativität und Pragmatismus zeichnen dich aus
• Du arbeitest strukturiert und bringst eine hohe Eigeninitiative mit
• Du verfügst über gute EDV-Kenntnisse, insbesondere in SAP und MS Office

DAS STECKT IN DEINEM REZEPT FÜR ERFOLG

Dann freuen wir uns auf deine Qualifikationen inkl. Gehaltsvorstellung und 

frühestem Eintrittsdatum an die Mail-Adresse nextlevel@suwelack.de

BEREIT, LEBENSMITTELINNOVATIONEN ZU 
ENTWICKELN, DIE DEN UNTERSCHIED MACHEN?

Du denkst bei Lebensmitteln nicht nur ans Essen, sondern an die nächste große Idee? Dann sollten wir uns kennenlernen.
Wir suchen für unsere BU Bakery & More zum nächstmöglichen Zeitpunkt einen

(m/w/d) in VollzeitProduktentwickler 


